Vino z Madeiry

Za dob Jindfiicha Moreplavce, v roce 1420, poprvé pristal u ostrova vzdaleného 600 km
od afrického pobiezi, ostrova opredeného povéstmi, portugalsky kapitan ve sluzbach
svého krale, Jao Goncalves Zarco. Poté byl pak ostrov postupné osidlovan a kultivovan
péstovanim cukrové titiny a vinné révy odrudy Malvasia, (tehdy sladkou odridou
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z Kréty), pozdéjsi na ostrové proslulou jako vino Malmsey.
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Po objeveni Ameriky ziskal ostrov Madeira na vyznamu piedevsim jako zasobovaci stanice,
lezici na nejpiiznivéjsi namoini cesté pies Atlantik. Portugalské i Anglické lodé smély zde
doplnovat své zasoby pro daleké plavby, vCetné vina. Brzy se piislo na to, ze vino z Madeiry
se v tropickém podnebi na lodich piekvapive zlepsilo. Britsti obchodnici, ktefi se zmocnili
obchodu s vinem, posilali k takovému zlepSovani odtamtud sudy s vinem od roku 1750 do
vychodni Indie a zpét, (samoziejmé az po dolihovani brandy). Pozdéji se stejné¢ho efektu
dosahovalo ukladanim suda do podkrovi vinatskych domt. Poslednich osm firem, z
nékdejsich sedmdesati, napomaha dnes tropickému efektu za pomoci upravenych technologii.
V estufas, topenim zahratych tancich, udrzuji vina na teploté 45 °C po dobu tii, ¢i 1épe péti
mésicl. Vedle toho existuji dvé elegantnéjsi metody, jsou sice vzacnéjsi, ale praktikuji se
dodnes. U luxusni verze estufa se vino naplni do pipes, typickych Sestisetlitrovych suda, a
necha se zrat ve velké mistnosti vytapéné parovodem. V pivodni metodé se tyto sudy pipes
skladuji v Canterio, tedy na ptdé¢, a jsou tam vystaveny extrémnim vykyviim teploty. Nejlepsi
vina maji zajiSténu dobu zrani v sudech v délce dvou, tii nebo vice desetileti. Jen tato vina, s
vyznacenym rocnikem, jsou plnéna do lahvi, mnohdy pouze v omezeném mnozstvi.

Z 2100 hektart ostrovnich vinohradi, které ro¢n¢ dodavaji na 10 miliont litrii vina, je
osazena pouze desetina uslechtilymi odridami Sercial, Verdelho, Boal a Malmsey. Pouze
tyto odridy pak davaji velka vina. Réva, z jejichZ hroznii se vyrabi Madeira, je tazena po
terasach systémem nizkych pergol, takze 4000 mistnich vinafii miize druhotné vyuzivat
cennou padu. Sklizi se na kolenou nebo v hlubokém piedklonu. Uroda musi byt vynasena na


https://www.portugalshop.cz/madeira-wine

cestu, Casto az do 200 ¢i 300 metrii. Pii jednoduchém nekone¢ném lisovani jsou potom
hrozny rozdrceny. Peclivéjsi pfiprava vina se prosazuje jen pomalu. Kvaseni se ukoncuje
piidanim vinného destilatu. BohuZzel dnes pievlada odriida Negra Mole, s niz kdektery vinaf,
jakakoli firma zachdzejici podle libosti a vyrabéji lacinou Madeiru rozlicné chuti. Pfitom patfi
vyzrala Madeira, vyrobena ze ¢ty uslechtilych odrad, k jedineCnym specialitam na svéte
vibec. Ma pozoruhodnou vlastnosti: mize starnout tak dlouho az se chce hovotit o
nekonecnosti. Zda se, ze se piitom stale lepsi, jako tom svéd¢i nékolik dochovanych roc¢niki z
pocatku 20 a z 19 stoleti.

Vynikajici Madeira

Boal nebo Bual: polosladka Madeira se ziskava z této stale fid¢eji se vyskytujici vinné ryvy s
malymi listy, velmi husté pokrytymi chloupky. Tato odriida je vysazovana na jizni strané
ostrova, nebot’ vyzaduje vice tepla. Vytvaii také vice cukru. Vino charakterizuje zajimavé
aroma po susenych merunkach, hrozinkach, ofechu, karamelu, coz je typickym rysem
madeirizace.

e Malmsey: Vino z odridy Malvasia vyskytujici se mn¢ ¢asto nez Verdelho. Vyzaduje
jeste vice tepla nez odriida Boal, vyviji vSak jesté vice cukru, takze vino Malmsey je
nejsladSim mezi viny typu Madeira. Vysoka troven kyselin v této odrid¢ ptisobi
vyvazeng. Jako tézké likérové vino je v anglosaskych zemich zna¢né oblibené. Je
chutove velmi plné a ve staii vykazuje jemné naznaky kakaa a ¢okolady.

e Sercial: Dafi se mu na severnich tbocich a v chladnéjSich polohach a dava nejsussi
vzacnou Madeiru, jez asi po deseti letech vytvaii nadmiru komplexni a elegantni
buket, ktery v pribéhu dal$ich desetileti ziskava na subtilnosti a jemnosti.

e Terrantez: Od legendarni pohromy zpiisobené révokazem je tato odrida témér
vymizeld. Dochovala se velmi vzacné. Dava vina, neuvétiteln€ jemna a s dlouhou
Zivotnosti.

e Verdelho: Této rozsitené, brzy zrajici odrudé se dafi i na severni strané. Dava
polosuché vino madeira s decentni sladkosti a jemnymi kyselinami, které po dlouhém
zrani vyviji ptichut’ jodu a prazeni.

Neni madeira jako madeira

Ani Atlantik neochranil ostrov Madeiru pfed nebezpe¢nym révokazem. Tito nenasytni Skidci
odvedli 1 zde svou praci a znicili veskeré hodnotné révové odrudy. Mistni rolnici volili pii
opétném vysazovani vinic, a to z tspornych divodil, cenove nejvyhodnéjsi feseni, spocivajici
ve vysadb¢ hybridii nebo odriidy Negra Mole.

Vino madeira se vyrabi v tancich postupem estufa. Kvalitativné na nejnizsi irovni Madeiry je
tii roky staré vino Finest. Napis Reserve oznacuje pétiletd, z¢asti v sudech vyzrala vina. Vino
Special Reserve nebo 10 years old se vétSinou zaklada na uslechtilych odriidach a vyzravalo
nejméné 10 let v sudech, v ptipad¢€ 15 let zrani se na etiketé objevi 15 years old nebo Extra
Reserve. Vintages neboli rocnikova vina piedstavuji jakostni Spicku. Starnou minimalné
dvacet let v sudech pipe a nasledné jsou uloZena jesté dva roky v lahvi.
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